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GREAT ROOM DEL HOTEL W

Angelina Torres y Teresa Gamboa. 

Daniela Hernández Bosch.  

La cata de Copas Schott Zwiesel fue un concurrido evento.  

Gerardo Téllez, Sommelier. Copas Schott Zwiesel. 

Lupita Lebrija y Jennifer Beick. 

Stacy Soucy.  

Invita Liverpool a catar
con copas Schott Zwiesel

E
ste año los mejores 
sommeliers del mundo 
estarán en Grecia, com-
pitiendo por el título de 
Mejor Sommelier del 

Mundo, utilizando copas de la 
marca Schott Zwiesel.

La historia de Schott Zwiesel 
empieza en 1872, en el bosque 
bávaro al sur de Alemania, reco-
nocido como una de las áreas más 
importantes del mundo para fabri-
car el mejor cristal.

Schott Zwiesel siempre ha 
mostrado ser líder en la industria 
de la fabricación de cristal desde 
hace 140 años, siendo pioneros 

de la fabricación automatizada de 
cristalería en 1961.

En la década de los 90, mien-
tras la industria combatía con 
preocupaciones y asuntos am-
bientales acerca de la utilización 
del plomo, Schott Zwiesel fue la 
primera en producir cristal sin 
plomo.

Lo impresionante no sola-
mente fue producir sin este metal, 
sino obtener un cristal extrema-
damente brillante y de una cali-
dad magnífica.  

Años más tarde, Schott Zwie-
sel asegura su liderazgo al crear 
su propio cristal patentado, Tritan, 

así como su proceso para templar 
las copas. 

Para la elaboración de Tritan se 
emplea una técnica que utiliza una 
combinación propia de materia-
les como titanio, el elemento con 
mayor grado de dureza después 
del diamante, y tecnología de van-
guardia. Esta combinación da co-
mo resultado la cristalería con ma-
yor dureza, brillo, transparencia, y 
alta resistencia al lavavajillas. 

Schott Zwiesel se enorgullece al 
dar una gran importancia al diseño 
de sus copas. Para el logro de los 
diseños se trabaja en coordinación 
con los mejores sommeliers, insti-
tutos y asociaciones, obteniendo 
así las mejores copas para los dife-
rentes vinos. Existen dos grandes 
marcas en la familia de Zwiesel 
Kristallglas: Schott Zwiesel y Zwie-
sel 1872.

Zwiesel 1872 representa la fu-
sión de las habilidades tradicio-
nales de la fabricación con la ele-
gancia moderna y el diseño eterno.  
La cristalería está hecha a mano y 
soplada a boca por artesanos con 
generaciones de experiencia, que 
combinada con la innovación de 
la empresa, resulta en la perfecta 
combinación para disfrutar los vi-
nos más finos.  

La cristalería de Schott Zwie-
sel está reconocida como la me-
jor del mundo y por ello es que 

se encuentra en los almacenes 
Liverpool.

Hace dos años Enrico Bernar-
do fue calificado el Mejor Somme-
lier a nivel mundial.  Él, junto con 
los diseñadores de Schott Zwiesel, 
crearon la línea “The First” y las 
únicas copas que él utiliza son las 
de Zwiesel 1872.  

La funcionalidad, belleza e in-
novación que representa cada copa 
son una de las características por 
las cuales son la cristalería oficial 
de la cata de campeones mundial 
de Sommeliers y las únicas copas 
que usa la Asociación Internacio-
nal de Sommeliers.

Stacy Soucy, la vice presiden-
te de Schott Zwiesel para México, 
comentó que “gracias a Liverpool, 
ahora México puede disfrutar de 
las mejores copas del mundo, co-
mo se ha hecho en el resto del mun-
do por muchos años.”

Schott Zwiesel se encuentra 
de venta dentro de las boutiques 
de Liverpool Insurgentes, Perisur, 
Santa Fe, y en los almacenes Liver-
pool: Polanco, Lindavista, Satélite, 
Guadalajara, Coapa, Querétaro, 
Puebla, Veracruz, Metepec, Parque 
Delta, Tuxtla, Villahermosa, Mon-
terrey, Tampico, Torreón, Monte-
rrey Valle, Pachuca, León, Mérida, 
Cuernavaca, Xalapa, Colima; y en 
Fabricas de Francia: Oaxaca y Gua-
dalajara Plaza Patria.

Copas Schott Zwiesel.  

Los presentes constataron la belleza y armonía
que se experimenta al degustar el vino
en las copas Schott Zwiesel,
marca exclusiva en Liverpool; todo bajo la dirección
del sommelier Gerardo Téllez Zamorano,
catalogado como el mejor de México

Gabriela y Bernardo Linares con Ana Cristina Soler.  


